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Universidad Nacional
Ablerta y a Distancia

ACUERDO NUMERO 126 de 2010

Por el cual se establece el plan de equivalencias entre el plan de estudios de
Ingenieria de Alimentos de 170 créditos académicos ofertado a partir de 2005 y el
plan estudios de 150 créditos académicos ofertado a partir de 2010.

EL CONSEJO DE ESCUELA DE CIENCIAS BASICAS, TECNOLOGIA E INGENIERIA
DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL ABIERTA Y A DISTANCIA - UNAD

En uso de sus atribuciones legales y estatutarias,
CONSIDERANDO:

Que el Estatuto General de la Universidad, Acuerdo 001 del 29 de agosto de 2006,
Articulo 17, literal e) establece como una de las funciones del Consejo de Escuela
“Proponer la creacién, modificacién o supresién de programas curriculares, de acuerdo
con el presente Estatuto y sus reglamentos”.

Que el Consejo Académico de la Universidad Nacional Abierta y a Distancia mediante
los Acuerdos 04 de diciembre de 2004 y Acuerdo 04 de septiembre de 2005 aprobé la
estructura curricular del programa Ingenieria de Alimentos estructurado en 170
créditos académicos, el cual se ofertd para estudiantes nuevos desde el primer periodo
académico de 2005 hasta el primer periodo académico de 2008. La estructura
curricular de dicho programa es:

a) Formacidén Tecnoldgica:

Créditos

Curso Académicos
Competencias Comunicativas 2
Avoa sécio Proyecto Pedagdgico Unadista 2
humanistica Cultura Politica 2
Metodologia del Trabajo Académico 2
| Logica Matematica 2
Area Estadistica Descriptiva 2
Investigativa Metodologia de la Investigacion 2
Formacién en | Herramientas Informaticas 2
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telematica Herramientas Telematicas 2
Competencias Lecto escritoras
Formacién en 2
idioma Competencias Conversacionales
extranjero 2
Algebra, Trigonometria y Geometria analitica 3
Célculo Diferencial &
Célculo Integral 3
Fisica General 3
Termodinamica 2
Biologia 3
Microbiologia 3
Bioquimica 3
Quimica General 3
Quimica Analitica e Instrumental 3
Quimica Organica 3
Formacion
disciplinar Fundamentos de Mercadeo 2
basica Costos y Presupuestos 2
Introduccion a la Ingenieria de Alimentos 2
Balance de Materia y Energia 3
Gestién de la Calidad Alimentaria 2
Tecnologia de Lacteos 3
— Tecnologia de Carnes y Pescados 3
profesional  |[Tecnologia de Frutas y Hortalizas 3
basica Trabajo de Grado 2
Créditos
Cursos Electivos Curso Académicos
Tecnologia de Cereales y Oleaginosas 3
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plan estudios de 150 créditos académicos ofertado a partir de 2010.

Salud Ocupacional en la Industria de Alimentos 2
Disefio Técnico 2
Aprovechamiento de Subproductos 2
Tecnologia del Cacao 3
Planeacién Alimentaria y Nutricional 2
Tecnologia Poscosecha 3
Formacion profesional
Créditos
AREA Curso Académicos
Etica 2
Psicologia 2
Sociologia 2
Area Socio
humanistica | Antropologia 2
Epistemologia 2
Disefio de Proyectos 2
Técnicas de Investigacion 2
Areg Evaluacion de Proyectos 2
Investigativa |Seminario de Investigacion 2
] . o 3 >
Formacibn En Competencias Técnicas Lectoras (Inglés)
Idioma
Extranjero Competencias Técnicas Escriturarias (Inglés) 2
Formacién | Ecuaciones Diferenciales 3
Disciplinaria | Algebra Lineal 2
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Bdsica Métodos Numéricos 3
Probabilidad 2
Fisicoquimica 3
Quimica de Alimentos 3
Biotecnologia 3
Transferencia de Momentum 2
Transferencia de Calor 2
Transferencia de Masa 2
P — _Lrlge?ieria de Plantas de Alimentos 3
Profesional |Diseno Experimental 2
Basica Proyecto de Grado 3
Créditos
Curso Académicos
Cursos Tratamiento de Aguas Residuales 2
Electivos
Refrigeracién Aplicada a la Industria de Alimentos 2
Bebidas Fermentadas 3

Que el Ministerio de educaciéon nacional

mediante resolucion numero 9429 de

noviembre 30 de 2009 otorgd registro calificado para el programa Ingenieria de
Alimentos, estructurado en 150 créditos académicos, el cual se oferté a partir del
primer periodo académico de 2010. La estructura curricular de este programa es:

Formacién Basica

AREA CURSOS CREDITOS
Competencias Comunicativas 3
Socio humanistica Catedra Unadista 4
Etica y Ciudadania 3
Metodologia de la Investigacidon 2
Investigativa Seminario de Investigacion 2
Disefio Experimental 2
Idioma Extranjero Inglés niveles I, II, III y IV 0
Créditos formaciéon basica 16
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Formacién Disciplinar

AREA

CURSOS

CREDITOS

Ciencias Basicas

Biologia

Quimica General

Quimica Analitica e Instrumental

Quimica Organica

Bioguimica

Algebra, Trigonometria y Geometria Analitica

Logica Matematica

Calculo Diferencial

Calculo Integral

Ecuaciones Diferenciales

| Algebra Lineal

Estadistica y Probabilidad

Métodos Numéricos

Fisica General

Electricidad y Electromagnetismo

Ciencias de la
Ingenieria

Termodinamica

Fisico Quimica

Balance de Materia y Energia

Transferencia de Momentum

Transferencia de Calor

Transferencia de Masa

Créditos Formacion Disciplinar

ﬂwwwwwmwwwwwwuwmwwwwww

Formacion Profesional Especifica

AREA CURSOS CREDITOS

Fundamentacién - . .

histérica y disciplinar Introduccion a la Ingenieria de Alimentos 2
Procesos de Lacteos 3
Procesos de Carnicos 3

Produccion industrial | procesos de Fruver 3

de alimentos
Procesos de Cereales y Oleaginosas 3
Refrigeracion Aplicada a la Industria de 2

Alimentos.
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Gestion de la Calidad Alimentaria 2
Calidad y seguridad Microbiologia de los Alimentos 3
alimentaria Planeacién Alimentaria y Nutricional 2
Nutricion y Toxicologia Alimentaria 2
glli?'\?glr?tsosde o5 Quimica y Andlisis de los Alimentos 4
Disefio de plantasy [Disefio de plantas de Alimentos 3
equipos de alimentos | Maquinaria y Equipos de Alimentos 3
Procesos Biotecnologia 3
biotecnoldgicos Biotecnologia Alimentaria 3
T - Fundamentos de Economia 2
i . Mercadeo Agropecuario 2
administrativo == =
Evaluacion de Proyectos de Ingenieria 2
Invespgatwa Proyecto de Grado 4
especifica
Créditos formacién profesional especifica 51

Formacion en Teleinformatica:

El estudiante deberd realizar y aprobar el curso de entrenamiento en herramientas
teleinforméticas para educacién a distancia ofertado por la Universidad.

Formacién en idioma Extranjero:

El estudiante deberd acreditar la competencia en el dominio del idioma inglés, para lo
cual presentard un Placement Test disefiado por la universidad. Si el estudiante no
obtiene el puntaje minimo aprobatorio, puede cursar los niveles de inglés ofertados por
la UNAD o por otra institucion y presentar la prueba hasta obtener el puntaje

aprobatorio.

Créditos Electivos. El estudiante deberd cursar veinte dos (22) créditos electivos de

acuerdo con su interés.

Cuadro resumen de créditos

Numero de Créditos Basicos del Programa

128 créditos

Numero de Créditos Electivos del Programa

22 créditos

Total créditos del programa

150 créditos
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Que es necesario establecer las condiciones de trasferencia interna de los estudiantes
que iniciaron programa académico antes de 2009 y no logran culminarlo en el periodo
establecido, esto es, segundo periodo académico de 2013 o quienes voluntariamente
deseen transferirse de programa.

ACUERDA

ARTICULO PRIMERO: Establecer el plan de equivalencias entre el plan de estudios de
170 créditos académicos ofertado para estudiantes nuevos entre el primer periodo
académico de 2005 y el primer periodo académico de 2008 y el plan de estudios de
150 créditos académicos ofertado a partir del primer periodo académico de 2010:

Campo de Formacién socio humanistica

Plan estudios 2010| Créditos |Plan Estudios 2005-2009 (170 Créditos

(150 CA) Académicos | CA) Académicos
Proyecto Pedagdgico Unadista 2

Catedra unadista 4 Metodologia del Trabajo

(*1) f:\cadémico 2

Etica y ciudadania 3 Etica 2

(*2) Cultura Politica 2

Competencias

comunicativas 3 Competencias Comunicativas 2

Nota (*1): Para homologar cédtedra Unadista el estudiante debe haber aprobado
Proyecto pedagdgico unadista y Metodologia del trabajo académico. Los estudiantes
que hayan aprobado sélo uno de estos dos cursos, deberan matricular y aprobar el
curso catedra UNADISTA. En tal caso el curso aprobado les sera valido como electiva.

Nota (*2): Los estudiantes que hayan aprobado sélo Cultura politica o sélo Etica para
pregrado, deberan matricular y aprobar el curso ETICA Y CIUDADANIA. En tal caso el
curso aprobado les sera valido como electivo.
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plan estudios de 150 créditos académicos ofertado a partir de 2010.
Campo de Formacion Investigativa

Plan estudios 2010 (150| Créditos |Plan Estudios 2005-2009 Créditos
CA) Académicos | (170 CA) Académicos
Metodologia de la Metodologia de la
Investigacion 2 Investigacidn 2
Campo de Formacion Disciplinaria Bdsica
Plan estudios 2010 (150| Créditos |Plan Estudios 2005-2009 Créditos
CA) Académicos [ (170 CA) Académicos
Biologia 3 Biologia 3
Quimica General 3 Quimica General 3
Quimica Analitica e 3 Quimica Analitica e 3
Instrumental Instrumental
Quimica Organica 3 Quimica Organica 3
Bioguimica 3 Bioguimica 3
| Légica Matematica 2 Légica Matematica 2
Algebra, Trigonometria y 3 Algebra, Trigonometria y 3
Geometria Analitica Geometria Analitica
Calculo Diferencial 3 Calculo Diferencial 3
Célculo Integral 3 Calculo Integral 3
Ecuaciones Diferenciales 3 Ecuaciones Diferenciales 3
Algebra Lineal 3 Algebra Lineal 2
Estadistica y Probabilidad 3 Estadistica Descriptiva 2
(*3) Probabilidad 2
Métodos Numéricos 3 Métodos Numéricos 3
Fisica General 3 Fisica General 3
Electricidad y
Electromagnetismo 3 No tiene equivalencia 0
Termodinamica 2 Termodinamica 2
Fisicoquimica 3 Fisicoquimica 3
Balance de Materia y Balance de Materia y
Energia 3 Energia 3
Transferencia de Transferencia de
Momentum %) Momentum 2
Transferencia de Masa 3 Transferencia de Masa 2
Transferencia de Calor 3 Transferencia de Calor 2
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Nota (*3): Los estudiantes que hayan aprobado sdlo Estadistica Descriptiva o sélo
Probabilidad, deberan matricular y aprobar el curso Estadistica y Probabilidad. En tal

caso el curso aprobado les sera valido como electivo.

Campo de Formacion Profesional Especifica

Plan estudios 2010 (150 Créditos Plan Estudios 2005-2009 Créditos
CA) Académicos (170 CA) Académicos
Introduccion a la 2 Introduccioén a la 2
ingenieria de alimentos ingenieria de alimentos
Biotecnologia 3 Biotecnologia 3
Biotecnologia alimentaria
(*4) 3 No tiene equivalencia 0
Maquinaria y equipo (*5) 3 No tiene equivalencia 0
Disefio de plantas de Ingenieria de plantas de
alimentos (*6) 3 alimentos 3
Evaluacién de proyectos 2 Evaluacion de proyectos 2
Fundamentos de Fundamentos de
economia 2 economia (Electiva) 2
Mercadeo agropecuario
Mercadeo agropecuario 2 (Electiva) 2
Procesos de Lacteos (*7) 3 No tiene equivalencia 0
Procesos de Cérnicos (*8) 3 No tiene equivalencia 0
Procesos de Fruver (*9) 3 No tiene equivalencia 0
Procesos de Cereales y 3
Oleaginosas (*10) No tiene equivalencia 0
Refrigeracion aplicada a la 2 Refrigeracion aplicada a la 2
industria de alimentos industria de alimentos
Gestion de la calidad 2 Gestion de la calidad 2
alimentaria alimentaria
Microbiologia de los
alimentos 3 Microbiologia 3
Planeacién alimentaria y 2 Planeacion alimentaria y
nutricional nutricional 2
Nutricion y toxicologia 5 Nutricién y toxicologia
alimentaria alimentaria 2
Quimica y analisis de los
alimentos 4 Quimica de alimentos 3
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Proyecto de grado (*11) ’ 4 Proyecto de grado 2 ’
Técnicas de Investigacion 2

Nota (*4): El curso Biotecnologia Alimentaria no es homologable por el de
biotecnologia del plan de estudios de 170 créditos académicos, por cuanto este curso
desarrollado es general y el curso Biotecnologia Alimentaria es muy especifico a los
procesos alimentarios de obligado conocimiento para los Ingenieros de alimentos.

Nota (*5): El curso Maquinaria y Equipo no es homologable por ningln curso del plan
de estudios de 170 créditos académicos por cuanto el componente de maquinaria y
equipo abordado en el curso de Ingenieria de plantas de Alimentos de dicho plan es
minimo y no alcanza a ser el 85% de los contenidos del curso disefiado para el plan
de 150 créditos académicos.

Nota (*6): El curso de Disefio de Plantas de Alimentos del plan de estudio de 150
créditos Académicos es equivalente al curso de Ingenieria de Plantas de Alimentos del
Plan de estudios de 170 créditos académicos, por cuanto sus contenidos propuestos
corresponden al 85% del curso actual.

Nota (*7): El curso Procesos de Lacteos no es homologable por ningin curso del plan
de estudios de 170 créditos académicos por cuanto es un curso que se enfoca en la
aplicacion de las operaciones y procesos unitarios que tienen lugar en la industria de
lacteos, por ende para acceder a este curso los estudiantes deben contar con los
fundamentos de las transferencia de calor, de masa y de Momentum.

Nota (*8): El curso Procesos de Carnicos no es homologable por ningln curso del plan
de estudios de 170 créditos académicos por cuanto es un curso que se enfoca en la
aplicacién de las operaciones y procesos unitarios que tienen lugar en la industria de
carnicos, por ende para acceder a este curso los estudiantes deben contar con los
fundamentos de las transferencia de calor, de masa y de Momentum.

Nota (*9): El curso Procesos de Fruver no es homologable por ningin curso del plan
de estudios de 170 créditos académicos por cuanto es un curso que se enfoca en la
aplicacion de las operaciones y procesos unitarios que tienen lugar en la industria de
frGver, por ende para acceder a este curso los estudiantes deben contar con los
fundamentos de las transferencia de calor, de masa y de Momentum.

Nota (*10): El curso Procesos de Cereales y Oleaginosas no es homologable por

ningun curso del plan de estudios de 170 créditos académicos por cuanto es un curso
que se enfoca en la aplicacién de las operaciones y procesos unitarios que tienen lugar

10
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en la industria de cereales y oleaginosas, por ende para acceder a este curso los
estudiantes deben contar con los fundamentos de las transferencia de calor, de masa

y de Momentum.

Nota (*11): Para homologar el curso Proyecto de Grado (4 CA) el estudiante debe

haber aprobado Proyecto de Grado (2 CA) y Técnicas de Investigacién (2 CA). Los

estudiantes que hayan aprobado sélo uno de estos dos cursos, deberdn matricular y

aprobar el curso Proyecto de Grado (4 CA). En tal caso el curso aprobado les serd

valido como electivo.

Paragrafo 1. Los cursos aprobados por los estudiantes en el plan de estudios de 170
créditos académicos que no tienen equivalencia con algin curso basico del plan de
estudios de 150 créditos académicos, seran reconocidos como electivas:

Plan estudios 170 CA

Equivalente Plan 150 CA

Creditos Académicos

Sociologia Electiva 2
Psicologia Electiva 2
Antropologia Electiva 2
Epistemologia Electiva 2
Disefio de Proyectos Electiva 2
Costos y Presupuestos Electiva 2
Fundamentos de Mercadeo Electiva 2
Tecnologia de Frutas y Hortalizas Electiva 3
Tecnologia de Lacteos Electiva 3
Tecnologia de Carnicos Electiva 3
Tratamiento de Aguas Residuales Electiva 2
Bebidas Fermentadas Electiva 3
Evaluacién Sensorial Electiva 2
Salud Ocupacional en la Industria >
de Alimentos Electiva

Disefio Técnico Electiva 2
Aprovechamiento de Subproductos 5
Agropecuarios Electiva

Tecnologia del Café Electiva 3
Tecnologia del Cacao Electiva 3
Bebidas No Alcohdlicas Electiva 3

11
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Tecnologia de Possacrificio y

. 3
Poscaptura Electiva
Tecnologia Poscosecha Electiva 3
Tecnologia de Cereales y 3
Oleaginosas Electiva
Inglés 0 Electiva 2
Inglés I Electiva 2
Inglés II Electiva 2
Inglés III Electiva 2
Inglés IV Electiva 2
Herramientas Informaticas Electiva 2
Herramientas Telematicas Electiva 2

ARTICULO TERCERO: El plan de estudios de 170 créditos académicos se ofertard
Unicamente hasta el afio 2013, quienes en esta fecha no hayan culminado dicho plan
deberan transferirse al plan de estudios de 150 créditos académicos. Esta directriz se
divulgara a través de multiples medios para que sea conocida por todos los estudiantes
matriculados en el programa actualmente.

El presente acuerdo rige a partir de la fecha de expedicién.

COMUNIQUESE Y CUMPLASE

) _ - >
Colon Bd C Lot
CELIA DEL CARMEN LOPEZ B.

Secretaria
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